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# 1 - Notre journée d’intégration

Avec Mme FLAMAND, propriétaire de L‘e;TBrasserie de I’horloge

Mercredi 28 aodt 2019 Amiens

Nous avons eu la chance de rencontrer lors de notre journée
d’intégration du mercredi 28 aodt, deux directeurs d’établissement de
restauration expérimentés qui ont témoigné de leurs parcours
professionnels riches, diversifiés et inspirants.

Le matin, Mme FLAMAND directrice de la Brasserie de I'horloge a
abordé avec conviction et énergie les problématiques de management
qui se posent aux dirigeants d’entreprise (leadership, responsabilité,
éthiqgue, management des équipes, gestion comptable et financiere...)
avant de nous faire visiter son établissement en centre-ville d ‘Amiens.

Le midi, nous avons déjeuné au restaurant « Le Porc Saint-leu » avec
tous les apprentis et les formateurs.
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Aprés le déjeuner, M. ASNAR, propriétaire et gérant de I'établissement,
nous a fait partager avec dynamisme et panache son vécu de Manager -
Entrepreneur. || nous a exposé sa vision actuelle de l'univers de
I'nétellerie-restauration ainsi que de l'intérét et des risques a créer sa
propre entreprise.

Paroles d’apprentis recueillies a l'issue de cette journée...

« Jai été surpris par le soin qu’elle (Madame FLAMAND) semble
apporter au  bien-étre de son équipe...un manager a un role de
bienveillance et doit étre disponible et a I'écoute de son personnel »

« J’ai compris en écoutant M. ASNAR que le monde de l'entreprenariat
n’est pas simple, c’est un monde dans lequel I'exemplarité est de
rigueur, dans lequel I'image que nous dégageons est essentielle »

« Jai appris qu’étre manager c’est aussi bien étre a l'écoute du
personnel que de ses clients »



